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La mission dei servizi veterinari è garantire la tutela della salute pubblica, intesa
come protezione dell'uomo nei confronti di patologie direttamente o indirettamente
correlate con gli alimenti, gli animali e l'ambiente e la tutela della salute e del
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LõIstamina/Istaminosi/La Sindrome Sgombroide per Consumo di Pesce 
Azzurro(Alici, Sarde, Sgombri, Tonni), ma anche di Pesce Serra/Limone.  



Eõ una Grave Intossicazione Alimentare che si Manifesta 
come una Forma Allergica con Sintomi Variabili sino 
alla Morte per Soffocamento. Eõ causata da una 
Biotossina(Sostanza Istamino -Simile), che somiglia 
allõIstamina=Ormone dei Mammiferi che Attiva le 
Reazioni Infiammatorie/Allergiche. Questa Biotossina è: 
Inodore, Insapore, Resistente alla Cottura e alla 
Digestione Gastrica, anzi si Assorbe già nello Stomaco 





. 2- Interruzione, Specie se Ripetuta, della Catena del Freddo -dallõAcquisto 
fino allõUltima Vendita/Uso in Cucina- di tali pesci 



Sezionamento/Sfilettamento dei pesci con lo Stesso Coltello usato per la Loro 
Sbranchiatura/Eviscerazione; Manipolazione delle Carni/Fette con le Mani 
Sporche da Eviscerazioni di Altri Pesci, da Movimentazione di Lumache di 
Terra/Bovoletti, di Contenitori/Attrezzi Imbrattati, da Uso della Toilette e
Non Ben Pulite );
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